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МБДОУ "Детский сад п.Сажное"                      «Детский сад п.Сажное»                                                                 
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                                                                         Приказ № 21 от 18.02.2021 г.



ПОЛОЖЕНИЕ
об административном контроле организации питания в МБДОУ "Детский сад п.Сажное"

I. Общие положения
1.1. Данное Положение определяет содержание и порядок проведения административного контроля организации и качества питания в муниципальном бюджетном  дошкольном образовательном учреждении «Детский сад п.Сажное Яковлевского городского округа (далее  - ДОУ).
1.2. Административный контроль организации питания в ДОУ  осуществляется заведующим, назначенным ответственным лицом за контроль качества питания воспитанников.
1.3. В своей деятельности лица, осуществляющие контроль, руководствуются 
- Конституцией Российской Федерации, 
- Федеральным Законом от 29.12.2012 No 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»,
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно –эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения»,
- Уставом ДОУ.
2. Задачи и содержание контроля
2.1.Задачи:
- обеспечение гарантий прав детей на полноценное питание в условиях государственного дошкольного образовательного учреждения с учетом действующих натуральных норм питания и состояния здоровья каждого воспитанника;
- координация деятельности администрации,  педагогического, обслуживающего персонала ДОУ по вопросам организации питания воспитанников
2.2. Содержание контроля:
2.2.1. Заведующий:
- соблюдение функциональных обязанностей сотрудников при организации питания;
-  выполнение натуральных норм питания;
- исполнение рекомендаций и замечаний СЭС по вопросам организации питания (по факту).
- наличие технологических карт (1 раз в квартал).
- наличие примерного 10-дневного меню.
-витаминизация блюд.
-санитарное состояние пищеблока, посуды, инвентаря;
-соблюдение нормы выдачи готовой продукции на одного ребенка в группе;
-соблюдение норм хранения продуктов по требованиям СанПин;
-наличие маркировки инвентаря и посуды на пищеблоке и в группах и ее соблюдение;
-соблюдение питьевого режима в ДОУ;
-исправность холодильного оборудования и правильность установки температуры в холодильниках, соблюдение правил товарного соседства при хранении продуктов;
-наличие уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средств на пищеблоке и в группах;
- соблюдение требований СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
2.2.2. Ответственное лицо за контроль качества питания воспитанников:
- контроль за соблюдением графика выдачи готовых блюд ;
- контроль наличия на пищеблоке картотеки технологических карт приготовления блюд в соответствии с меню;
- снятие пробы и ведение бракеражного журнала готовых блюд;
- соблюдение питьевого режима ДОУ;
- соблюдение графика выдачи готовых блюд на пищеблоке; 
-  соблюдение требований  сервировки столов для приема пищи (наличие на столах хлебниц, бумажных салфеток, набор столовых приборов в соответствии с возрастом детей); 
- соблюдение требований  раздачи пищи  (только в отсутствии детей за столами); 
- соблюдение  температурного режима раздаваемой детям пищи; 
- своевременная  раздача  второго блюда;
 -  соответствие порционных блюд при раздаче каждому ребенку; 
- индивидуальный подход к ребенку во время приема пищи с учетом его личностных особенностей или заболеваний; 
- уделение внимания вопросам формирования рационального поведения, полезных привычек, культурно-гигиенических навыков, основ культуры питания у детей во время приема пищи; 
- проведение разъяснительной работы с воспитанниками, их родителями (законными представителями) по формированию навыков культуры здорового питания, этикета приема пищи.
2.3.Административный контроль организации питания в ДОУ по всем вопросам осуществляется1 раз в месяц и по необходимости.
3. Делопроизводство
3.1. Лица, осуществляющие контроль организации питания, оформляют карты административного контроля.
3.2.Документация по контролю хранится в кабинете заведующего.
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IMMOJIO)KEHUE
00 aIMHHHCTPaTHBHOM KOHTpoJie Opranusaunn nutaunusi 8 MBIOY "' NeTckmii
can m.Caxnoe"

I. O6mne noaoxenns

1.1. JTaunoe Ionosxenne OLIPEAICIIACT COACPIKAHNE U [IOPSIOK IPOBENCHHS
4AMHHUCTPATHBHOTO KOHTPOIIS OPraHH3aLuH i KauecTna [IMTaHUSI B MyHHUIMIIATBHOM
GIOIKETHOM JIOLIKOIBHOM 00pasoBatebHOM yupeskenmu «etckuii can m.Caxnoe
SIKOBJIEBCKOTO rOpOACKOro OKpyra (zaiee - JIOY).
1.2. AxvunucTpaTuBHEit KOHTPOJIb OPraHu3aluy [IUTAHKS B OV ocymectpisiercs
SABCAYIOLIMM, HA3HAYCHHEIM OTBETCTBEHHBIM JIMIIOM 32 KOHTPOJIb Ka4€CTBA MUTAHMUS
BOCITMTAaHHUKOB. 3
1.3. B cBoeit gesrensrocty JIHLIA, OCYUIECTBISIONIHIE KOHTPOIIB, PYKOBOJCTBYIOTCS
- Koneruryuueit Poceniickoi Denepanuy,
- Oenepanbev 3akoHoM ot 29.12.2012 No 273-®3 «06 oGpasoBanuu B Poccuiickoii
Denepanumy,
- CanlluH 2.3/2.4.3590-20 «Canurapuo ~OIMHACMHUOIOINYECKUMHU TPEGOBAHUIMU K
OpraHU3aliu OOIIECTBEHHOTO IUTAHMS HaCEICHHSD»,
- Yerasom JIOV.

2. 3ana4n u coftepkanue KOHTPOJIs1
2.1.3agauu:
- o0ecreueHne rapaHTuii pas etelf Ha [0JIHOLEHHO® [IUTAHUE B YCIIOBHAX
TOCYAapCTBEHHOTO AOLIKOMBHOIO 06pa30BaTeIbHOrO YUPEKIACHHUS C yUeTOM
ACHCTBYIOIINX HATYpasIbHBIX HOPM IHTaHUS H COCTOSHHS! 3/10POBBS KAKIOT0
BOCIIMTAHHHUKA;
- KOOpIMHALUA eATeIBHOCTH @AMUHHCTPALINH, T€aTrOrHYecKoro, obcimyskuBaromero
liepcorana JIOY no Bonpocam oprarusarm [MTAHUS BOCIIMTAHHUKOB
2.2. Coxeprxanue KOHTpOJIS:
2.2.1. 3aBenyiommii:
- CO0IMOICHNE DYHKIMOHATBHBIX 00s3aHHOCTell COTpyHIKOB IIPH OpraHU3aLuK
[UTaHHUS;
- BBIIIOJHCHIE HATYPATBHBIX HOPM ITHTAHUS;
- HCIOMHEHHE peKOMEeHamii 1 3ameuanuii CC o BONPOCaM OpraHM3alMy THTaHUs
(1o daxry).
- HAIHE TeXHoIornyeckux kapr (1 pas g KBapTan).
- HAIMYHE TpUMEpHOro 10-AHEBHOTO MeHIO.
-BUTAMUHU3ALUS GIII0 1,
~CaHUTAPHOE COCTOSHME HIIEIIOKa, TIOCY/IBI, HHBEHTApS;
-CO0JII0/IeHHE HOPMBI BELIAYH FOTOROI [IPOAYKLUMH Ha OHOTO pebeHka B rpynme;
-Co0moIeH1e HopM XPAHEHHUS IPOAYKTOB 110 TpeGOBAHMSIM Canllug;




